Lieber Gast

Schon, dass Sie den Weg zu uns gefunden haben!

Offnungszeiten

Dienstag bis Sonntag geoffnet (Montag Ruhetag)
von 10.00 Uhr bis 22.00 Uhr
durchgehend warme Kuche von 11.30 Uhr bis 21.00 Uhr

Gehren-Apero‘s

«Sole Mio» Unser Spatsommertraum
Yuzu Zitrone, Pfirsich, Rosmarin, Wodka und Tonic 12.00

Alkoholfreier Haus-Apero: Passionsfruchtsaft, Wild Berry und Thymian 10.00

Zum Apero

...empfehlen wir zum Teilen unseren Flammkuchen
mit Creme fraiche, Speck, Zwiebeln und Kase 20.00

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt.




,Hubertus-Wochen*

im Waldhaus Gehren

Vorspeisen
Klrbissuppe mit Mango, verfeinert mit Kokosmilch und Limettenblatter

Eierschwammlisuppe mit Krauterfrischkase
Nusslisalat mit Baumnussen, Trauben und Eierschwammli

Ein Paar Wild-Rauchwiurstli mit Senf und Brot
Aufpreis mit kleiner Salatschiissel

Fleischlos

Vegetarischer Herbstteller
Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, Rotweinbirne, Maroni und Pilzragout

Steinpilzrisotto mit geschmortem Federkohl/Grinkohl

Hokkaido-Kurbis mit geschmortem Radicchio und Kichererbsen
an orientalischer Orangen-Wurz-Sauce und Jasminreis
kleine Portion

Fleischgerichte
Diana-Toast aus Gehrenbrot mit Rehgeschnetzeltem (100g),
Wildrahmsauce, Pilzragout und Weinbirne

zusétzlich mit Spaétzli

Wildsau-Pfeffer (ohne Blut und nicht zu sauer)
mit Spatzli, Rotkraut, Maroni und Weinbirne
kleine Portion
Hirschmedaillons mit geschmortem Kiirbis und Steinpilzrisotto
Zarte Rehschnitzel an Preiselbeersauce mit Spatzli,

Weinbirne, Rotkraut, Maroni und Rosenkohl
kleine Portion

Uber die Gasse — Zum Mithehmen
Wild-Rauchwdrstli (vakuumiert) pro Paar

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt.
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Vorspeisen / fur Zwischendurch

Bunte Blattsalate mit gehacktem Ei

Gemischter assortierter Salat

Nusslisalat Grossmutter Art mit Speck, Ei und Croutons
Schoner grosser Salatteller, garniert mit Ei

Rinds-Tatar mit getoastetem Bauernbrot
und traditioneller Garnitur

Wurstsalat

Wurst-Kasesalat

Sandwich mit Kase, Schinken oder Salami

Ein Paar Wild-Rauchwaurstli mit Senf und Brot 15.00

Vorspeise
Hauptgang

einfach
garniert

einfach
garniert

Aufpreis mit kleiner Salatschiissel

Fitnessteller mit Krauterbutter und Salatgarnitur

- panierte Schweinsschnitzel
- gebratene Pouletbrust

- Schweins-Cordon Bleu

- Rindsfilet (ca. 2009g)

- Zanderknusperli

Alternativ servieren wir statt Salat auch Pommes Frites ohne Aufpreis

zusatzlich Portion Pommes Frites

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt.
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Fleischgerichte

Paniertes Schweinsschnitzel vom Nierstlick mit Pommes Frites 29.00

Schweins-Cordon Bleu mit Bergkase und Marithamme rassig gewdrzt

dazu Pommes Frites 34.00
Geschnetzeltes vom Schweinsfilet an Morchelrahmsauce, dazu Nudeln 39.00
mit Pommes Frites oder Rsti 43.00

Angus-Rindsfilet (200g) auf Estragon-Buttersauce, dazu Nudeln 46.00
mit Pommes Frites 50.00

zusétzliche Portion buntes Gemiise 7.50

Schweinsrahmschnitzel mit Champignons und Nudeln 29.00

Kalbsleberli in Butter gebraten mit frischen Krautern und Zwiebeln
dazu Rosti 34.00

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt.




Sonntagsmenu

Kurbissuppe mit Mango
verfeinert mit Kokosmilch und Limettenblatter

*k*%

Nusslisalat mit Baumnussen, Trauben und Eierschwammli

*k%

Hirschmedaillons mit geschmortem Kurbis
und Steinpilzrisotto

*k%k

Feines Gehren-Dessert

Menupreis CHF 56.00
Menupreis CHF 48.50 ohne Dessert

Deklaration

Brot (Gehrenhof, Erlinsbach, Schweiz), Schwein (Schweiz), Poulet (Schweiz), Rind (Schweiz / Australien, dieses Fleisch kann
mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein),

Kalb (Schweiz/Niederlande), Hirsch/Reh/Wildsau (Schweiz/Polen/Frankreich), Zander (Baltikum)

Lieber Gast — Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Uber die Herkunft des Fleisches beim Tagesangebot oder fiir weitere Fragen steht Ihnen unser Team gerne zur Verfiigung.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt.




Gehren-Infos

Man trifft sich zum Jass in der Gehren

Programm-Vorschau
Ab Montag, 12. Oktober 2026 5-Tage-Woche - Montag & Dienstag Ruhetag
Ab Freitag, 16. Oktober 2026 Jurangerie geodffnet

26. Dezember 2026 — 5. Januar 2027 Betriebsferien in der Gehren

6. Januar — 17. Januar 2027 Metzgete in der Gehren

Anderungen der Daten vorbehalten

WIR SUCHEN DICH!

Du liebst gutes Essen und echte Gastfreundschaft?
Dann werde Teil unseres leidenschaftlichen Teams im Waldhaus Gehren
oder in unserem Hauptbetrieb Gasthof zum Schiitzen in Aarau.

Wir suchen engagierte Personlichkeiten, die mit Herzblut
und Freude die Gastronomie mitgestalten mochten.
Aktuell bieten wir spannende Mdglichkeiten fur:

o« Chef de Partie hier bei uns oder im Schiitzen
e Koch/Kochin hier bei uns

Was dich bei uns erwartet:
Ein herzliches Team, ein inspirierendes Arbeitsumfeld und die Chance,
dich beruflich weiterzuentwickeln oder Deine Berufslehre zu starten — direkt dort,
wo Genuss zu Hause ist.

~ Jetzt bewerben und deine Leidenschaft zum Beruf machen! (Eiaa
Wir freuen uns auf dich! i

Kontakt: llona Klingenberger personal@gasthofschuetzen.ch |_[EI i n
Tel. 062 823 01 24 SCAN ME

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1% MwSt.



mailto:personal@gasthofschuetzen.ch
https://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=2ahUKEwiT08q2r4rcAhWQ_aQKHULfB4kQjRx6BAgBEAU&url=https://www.manor.ch/de/shop/spielwaren/gesellschaftsspiele-brettspiele/kartenspiele/piatnik/p/P2-38665701&psig=AOvVaw13b_dODMfgPd1A406-aZ2G&ust=1530962871551395

